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Introduccion:

Las abejas meliferas visitan diferentes flores con el objetivo de recolectar el polen
necesario para su supervivencia. El mismo es trasladado hasta la colmena en forma de
pequefias pelotitas que son compactadas en una estructura especial en su tercer par de
patas llamado corbicula, razén por la cual se lo denomina polen corbicular [1]. Los
principales componentes del polen corbicular son hidratos de carbono, sustancias
nitrogenadas (aminoacidos libres y proteinas) y lipidos; entre los constituyentes
minoritarios se encuentran vitaminas, pigmentos, enzimas y minerales [2]. En base a su
composicion es consumido en muchos paises del mundo como suplemento nutricional.
Argentina lo incorpor6 al Cédigo Alimentario Argentino desde el afio 1990 estableciendo la
normativa para su comercializacion [3]. Actualmente varios paises también lo incorporaron
en su farmacopea utilizandolo para la prevenciéon y tratamiento de varios sindromes o
enfermedades. Los principales beneficios del polen se deben a la presencia de sustancias
bioactivas entre los que se destacan los polifenoles. El contenido de polifenoles, al igual
gue la mayoria de sus otros componentes, presenta una gran variabilidad que depende
principalmente de la fuente floral de la que fue recolectado [4]. La determinacién de éstos
compuestos tiene relacion directa con la actividad antioxidante del polen apicola. Su
determinacion permitiria clasificarlo previamente a la comercializacién agregando valor a
este producto.

Para cumplir con este objetivo se desarroll6 un método espectrométrico en el infrarrojo
cercano (NIR) utilizando Regresion por Minimos Cuadrados Parciales (PLS) para
prediccion de valores de polifenoles totales en polen de abeja.

Resultados:

Se procesaron 77 muestras (cargas corbiculares individuales recolectadas por Apis
mellifera en la zona de Sudoeste Bonaerense) y se obtuvieron sus respectivos espectros
con 4 repeticiones en la region entre 10000 y 4000 cm™ con un espectrofotémetro FTIR-
NIR Thermo Scientific Nicolet iS50. Todos los tratamientos quimiométricos fueron
desarrollados con el software Unscrambler, versibn 9.8. Las muestras fueron
particionadas en conjuntos de calibracion (71 muestras) y de prediccién (6 muestras). En
los modelos construidos por PLS se realizaron distintos preprocesamientos: suavizacion
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por promedio movil, SNV (Standard Normal Deviation), algoritmo Savitzky-Golay y
combinaciones. El mejor modelo fue utilizando los datos brutos, sin pre-procesamiento. El
modelo de calibracion de polifenoles totales present6 RMSEC (Root Mean Square Error of
Calibration) de 1,81% y bias de 4,26.10°°, con once variables latentes. Las muestras del
conjunto de prediccion tuvieron RMSEP (Root Mean Square Error of Prediction) de 1,60%
con un error relativo de 1,65%. El método fue validado contra el método de referencia
(Folin Ciocalteu) obteniéndose resultados comparables.

Conclusiones:

En este trabajo reporta una metodologia simple y rapida con resultados satisfactorios para
predecir valores de polifenoles totales en muestras de polen corbicular recolectado en la
zona del Sudoeste Bonaerense. La no destruccién de la muestra analizada permitiria
disefiar un sistema de clasificacion para su posterior comercializacién agregando valor a
este producto de la colmena.
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